Cuvée des Nerleux 2024 NERLEUX

Amélie Neau, 9éme génération de vignerons au Domaine de Nerleux, vous
propose cette belle cuvée de Saumur Rosé qui vous ravira par sa fraicheur et
ses arbmes fruiteés.

8 Production (& Dégustation

Cépage : Cabernet Franc

Terroir : Argilo-calcaire La robe est rose violine.

Parcelles : “clos 2M et 1,8M Le nez est expressif, fruité, avec des notes de bonbons anglais.
Superficie : ...hectares
Rendement : La bouche est souple avec une belle fraicheur.

Age moyen des vignes :
Travail du sol : Enherbement permanent
Vendanges : 4 Octobre
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@ Vinification ,,
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Vendange entiérement égrappée, puis pressurée directement et ACCO rdS MetS/VI N
délicatement pour obtenir cette couleur trés claire.
Léger débourbage, puis fermentation a basse température adin d’d'affiner

la structure et pour valoriser au mieux le potentiel qualitatif et aromatique.
BOMAINETS Degré : 11.2° - Acidté totale : 4 - Sucres residuels : <0.3g

» Salades composées (salade de civelles de Loire, taboulé a la
menthe, salade de champignons de Saumur frais a la ciboulette
citronnée, duo de crabes...)

» Poissons grillés (maquereaux, saumon, sardines, fritures
d'éperlans ...)

oo » Pizzas et autres spécialités d'Europe du Sud (pates fraiches)

Elevage « Grillades de viandes blanches, brochettes ou volailles en sauce.

Elevage court en cuve Inox.
Mise en bouteilles fin janvier 2025.

é Service : 4 - 6°C

A consommer des maintenant et sur 1 ou 2 ans.

Domaine de Nerleux - Amélie NEAU - 4, rue de la Paleine 49260 BELLEVIGNE-LES-CHATEAUX Tél : 02.41.51.61.04 - www.nerleux.fr - contact@nerleux.fr



